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1147632 JIM BEAM KENTUCKY DRAM 40% 1L
im Beam Kentucky Dram 1L (Джим Бим Кентуки Дрэм 1л)
Аромат
Маслянистый аромат Jim Beam Kentucky Dram состоит из нот фруктов, оттенков солода, дыма, дубовой стружки и карамели.
Вкус
Округлый вкус напитка богат на ванильные оттенки, тона дубовой стружки, фруктов и дыма. Послевкусие средней длины, с нотами перца и пряных специй.
 
Цвет
Красивый янтарный цвет с оранжевым переливом.
Гастрономические сочетания
Неплохо сочетается с колой. Прекрасно раскрывает вкусовые качества в составе коктейлей.  
Интересные факты
Виски Jim Beam Kentucky Dram 1L представляет собой необыкновенную смесь шотландского односолодового виски и американского бурбона. Впервые поступил в продажу ограниченной партией в 2015 году и благодаря необыкновенному вкусу, который соединил в себе ванильную сладость и дымные ноты, успел завоевать любовь искушенных гурманов. В основе Джим Бим Кентуки Дрэм 1л находится виски Ardmore, произведенный на одноименной вискикурне из шотландского региона Хайленд, которая принадлежит Beam Suntory. А также классический бурбон из штата Кентукки. Женитьба спиртов происходила на предприятии Beam Suntory, расположенном в испанском городе Сеговия. Виски Джим Бим Кентуки Дрэм 1л объединил традиции американского и шотландского вискикурения, так что поклонникам скотча, или бурбона, не придется выбирать между двумя напитками. На сайте можно заказать онлайн виски Jim Beam Kentucky Dram 1L с доставкой.
Компания Jim Beam на сегодняшний день самый продаваемый и популярный производитель американского бурбона. История знаменитого виски началась в 1795 году. Джейкоб Бим построил в штате Кентукки водяную мельницу и, без особой надежды на успех, создал первый бочонок виски. Качество напитка оказалось более, чем отличным, после чего начался серийный выпуск виски. Современным названием бурбон обязан потомку Джейкоба – Джиму Биму, чей вклад в развитие семейного бизнеса оказался неоценимым. Ему принадлежит идея создать особый рецепт дрожжей, которые используют в производстве по этот день, и другие технологические секреты. Компания регулярно выпускает новые сорта напитков, среди них и виски Джим Бим Кентуки Дрэм 1л. На сайте Вы можете купить виски Джим Бим Кентуки Дрэм 1л с доставкой.
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882388 JIM BEAM KSB 40% 0.05L
Виски JIM BEAM S.M. (Джим Бим) 0.05L купить, цена, отзывы
Это интересная Мини-копия "Миньон" виски Джим Бим емкостью 50 мл
Jim Beam – бурбон №1 в мире! Каждый год по всему миру выпивается свыше 40 миллионов литров этого изумительного напитка. Американский виски бурбон - лидер продаж в мире в своей категории. Джим Бим выдерживают в течение 4-х лет в новых обугленных бочках, сделанных из дерева белого дуба.
Купить пробник Джим Бим по вкусной цене можно только в нащем интернет-магазине элитного алкоголя -  AlcoVegas!
Маленькая копия бутылки JIM BEAM 50мл  будет оригинальным подарком. сувениром или настоящей находкой для коллекционеров алкоминималистов!
Аромат
Цветочный аромат с легкими нотками пряностей.
Вкус
Ярко выраженные древесные тона и приятные отголоски кукурузы гарантируют непревзойденный вкус.
 
Цвет
Золотистый, прозрачно янтарный.
Гастрономические сочетания
Этот виски чаще пьют вместе с кока-колой, чем чистым. С кубиками льда напиток тоже не плох.  
Интересные факты
Среди бурбонов Jim Beam считается по праву самым известным. В основу этого напитка положен классический американский злак – кукуруза. Из нее выгоняют спирт, после чего он выдерживается длительное время в дубовых бочках. Они в свою очередь изнутри обжигаются, что придает виски легкий дымный привкус.
Jim Beam начали выпускать на винокурне в Кентукки еще в 1795 году. Основателем компании был Джейкоб Бим. В то время напиток имел другое имя, но практически сразу он обзавелся славой первоклассной огненной воды. Нынешнее название появилось спустя несколько десятков лет, когда за дело взялся потомок Джейкоба – Джим. Как раз ему и удалось вывести рецепт виски, который сохранил свои вкусовые качества и аромат спустя 200 лет. Сегодня Jim Beam – эталон бурбона, родом з США.
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249538 JADOT BOURGOGNE PINOT NOIR 0,75L
  Красное, сухое
  Регион:
Франция, Бургундия
  Производитель:
Louis Jadot (Луи Жадо)
  Крепость:
12.5%
  Объем:750 мл
  Виноград:
Пино Нуар: 100%
Цвет
У вина блестящий рубиново-красный цвет.
Вкус
Яркое, полное энергии вино с освежающим, пряным вкусом и спелыми танинами.
Аромат
Букет вина раскрывается нежным фруктовым ароматом.
Гастрономические сочетания
Вино отлично подчеркнет вкус мясных блюд —приготовленных на гриле или хорошо прожаренных, дичи, прекрасно сочетается с нежной утиной грудкой и мягкими сырами.
Интересные факты
Пино Нуар для "Куван де Жакобэн" выращен на нескольких виноградниках области Бургонь. "Кюве" этого вина происходит от сбалансированного сочетания Пино Нуар с лучших виноградников Кот д'Ор, в том числе Верхнего Кот де Бон и Верхнего Кот-де-Нюи, Кот Шалоннэ (Меркюри) и Оксерруа (Ирэнси). Благодаря такому сочетанию терруаров, вино получается очень сложным, богатым и насыщенным. Пино Нуар из Кот-де-Нюи, Луары и Ирэнси дает вину хорошую структуру и дубильные вещества, в то время как виноград из Верхнего Кот де Бон увеличивает "фруктовость" вкуса. Ягоды каждой области винифицируются по отдельности в стальных резервуарах. Вино выдерживается до 16 месяцев частично в чанах, частично — в дубовых бочках. Потенциал хранения вина составляет как минимум 5 лет, при этом с возрастом в аромате вина развиваются сложные ноты специй и подлеска, а вкус становится более насыщенным и объемным.

Луи-Анри Дени Жадо (Louis Henry Denis Jadot) основал Дом Луи Жадо в 1859 году. Но история этого дома уходит корнями в 1826 год, когда семьей Жадо были куплены виноградники — Кло де Урсул, Бон Премье Крю. Негоциантский Дом под управлением Луи Жадо быстро расширялся с фокусировкой на рынки северной Европы — территорию, которая была хорошо известна Луи, так как его семья приехала из Бельгии. Его сын, Луи Жан-Батист, взял на себя бразды правления компанией в 1900 году и начал расширять деятельность, покупая многочисленные виноградники, включая Кортон-Шарлемань и Шевалье-Монраше Ле Демоазель.
Следующее поколение под руководством Луи Огюста Жадо начало развитие новых экспортных рынков, в основном в Англии и США, с помощью Руди Копфа, основателя Kobrand Corporation.
В 1954 году Андре Гаже (Andre Gagey) присоединился к компании в качестве заместителя Луи Огюста Жадо, и в 1962 году, после смерти Луи, Андре становится директором Дома Жадо. В 1970 году Гаже нанял молодого винодела Жака Лардьера в качестве своего ассистента, а в 1984 году к компании присоединяется сын Андре Гаже, Пьер-Анри.
В 1985 году для того, чтобы обеспечить будущее компании, мадам Жадо решает продать компанию семье Руди Копфа, американским импортерам Дома Жадо. В 1992 году Пьер-Анри Гаже становится президентом Дома Louis Jadot.

Сегодня Дом Жадо владеет 154 га прекрасных виноградниками в Бургундии — от Кот-д’Ор до Маконе и Божоле. Благодаря высочайшему качеству вина Дома Луи Жадо имеют прекрасную репутацию как во Франции, так и во всем мире – среди сомелье, рестораторов, импортеров и любителей вина.
С самого начала Дом Луи Жадо уделял внимание важности каждого бургундского аппелласьона — от Гран Крю до региональных вин. Терруар Бургундии разнообразен — это мозаика участков, каждый из которых имеет свой индивидуальный характер, заслуживающий уважения, и задача дома Жадо — позволить винам выразить эти тонкие различия и передать настоящий дух Бургундии, ведь этот великий терруар может одновременно гордиться прошлым и оптимистично смотреть в будущее. 

В Бургундии всегда работали с винами из одного сорта: Пино Нуар — для красных, Шардонне — для белых и Гаме — для Божоле. Виноград собирается вручную, затем проходит строжайший отбор. Для того, чтобы создавать вина, прославляющие терруар, Жак Лардьер работает с командой опытных профессионалов, вместе они обеспечивают успех и будущее Дома Жадо. С 1995 года компания имеет собственный бондарный промысел "Cadus", где создаются бочки из дуба, произрастающего в самых лучших лесах Франции.
Все вина Дома Louis Jadot имеют одинаковые этикетки — с изображением головы Вакха (в античной мифологии Вакх — бог вина), декоративным фризом и особенным оттенком желтого цвета, что делает их легко узнаваемыми. Эти этикетки — знак приверженности качеству, независимо от того, простое ли это бургундское вино или великое Гран Крю.
Подробнее: http://winestyle.com.ua
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1210425 JOHNNIE WALKER SELECT CASK 46% 1L
Johnnie Walker Select Cask, Rye Cask Finish 10 Years Old 1L (Джонни Уокер Селект Каск 10 лет 1л)
Аромат
В аромате ярко выражены тона ванили и карамели, апельсиновой цедры и мяты, кедра и тропических фруктов.
Вкус
Сложный вкус Johnnie Walker Select Cask, Rye Cask Finish 10 Years Old состоит из нот дубовой стружки, изюма, торфяного дыма, корицы, мускатного ореха и пикантных специй.
 
Цвет
Золотисто-желтый, с коричневыми бликами.
Гастрономические сочетания
Употребляют в чистом виде, также в составе коктейлей.  
Интересные факты
Компания Johnnie Walker, во главе с ведущим бленд-мастером Шотландии Джимом Бевериджем, не останавливаясь, продолжают свои смелые эксперименты. На этот раз, в конце 2015 года, мир увидел новый виски Johnnie Walker Select Cask, Rye Cask Finish 10 Years Old 1L. Напиток очень отличается от предыдущих новинок, которыми компания так любит баловать своих поклонников. Виски Джонни Уокер Селект Каск 10 лет 1л состоит из спиртов, выдержанных 10 лет в дубовых бочках из-под американского бурбона. На этом этапе спирты приобретают уже знакомую ванильную мягкость и гладкость. Однако финальная выдержка спиртов происходит в необыкновенной, для шотландского вискикурения, емкости. На протяжении месяца смесь спиртов дозревает в старых бочках из-под ржаного виски. Бутылирование виски Джонни Уокер Селект Каск 10 лет 1л происходит с большей крепостью – в 46%, чем основной ассортимент продукции компании. Эта особенность позволяет использовать напиток для приготовления великолепных коктейлей. На сайте можно заказать онлайн виски Johnnie Walker Select Cask, Rye Cask Finish 10 Years Old 1L с доставкой.
История компании Johnnie Walker началась с небольшого бакалейного магазина, где Джон Уокер купажировал чай. После смерти Джона бизнес перешел к его сыну Александру. Молодой человек продолжил эксперименты своего отца и вскоре создал первый купажированный виски Old Highland. Теперь этот напиток известен нам как Johnnie Walker Red Label. Однако приобрести собственную вискикурню удалось только в 1893 году. Шаг за шагом, каждое решение руководителей компании приносили новые успехи, и теперь продукция компании заработала отличную репутацию во всем мире. На сегодняшний день бренд находится в составе алкогольного гиганта Diageo. На сайте Вы можете купить виски Джонни Уокер Селект Каск 10 лет 1л с доставкой.
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[bookmark: _GoBack]1122631 KING ROBERT II 43% 1.5L
King Robert 1L (Король Роберт 1л)
Аромат
King Robert обладает мягким ароматом с доминирующими нотами груш, шоколада, ванили и меда.
Вкус
Во вкусе виски преобладают оттенки сухофруктов, древесного дыма, карамели, обжаренного солода.
 
Цвет
Приятный темно-янтарный цвет.
Гастрономические сочетания
Напиток одинаково прекрасен как в чистом виде, так и с сигарами, кофе, льдом, тоником и колой.  
Интересные факты
В основу Короля Роберта кладут отборные сорта солодовых и зерновых спиртов, изготовляемых не только на винокурне Маклеод Дистиллерс, но также и на других шотландских заводах. Выдержка продукта осуществляется в бочках из белого дуба, которые раньше применялись для хранения хереса, бурбона и портвейна. Свое название скотч получил в честь основателя рода Стюрдов, длительное время правивших Шотландией. Джим Мюррей, автор знаменитой «Библии виски», заявил, что этот напиток хорошо освежает и достоин высших похвал. Подтверждает качество алкоголя золотая медаль International Wine and Spirits Competition, полученная в 2007 году. В настоящий момент Король Роберт поставляется в 40 стран мира, а его годовое производство превышает полмиллиона бутылок.
Компания Ian Macleod Distillers Ltd ведет свою историю с 1936 года, когда Леонард Рассел решил основать собственное предприятие, специализирующееся на выпуске классического шотландского скотча. Идея мужчины была не нова. Он планировал получить эксклюзивный напиток путем купажирования множества удачных блендов. Несколько лет потребовалось, чтобы вывести оптимальный рецепт виски. Результатом трудов дистилляторов как раз и стал King Robert. Именно этот напиток принес мировую славу марке и компании, которая сегодня продает до 15 миллионов литров спиртного в год.
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79061 DOMAINE LAROCHE CHABLIS PREMIER 0.75L W

Дегустационные заметки
Цвет
Вино блестящего золотистого цвета.
Вкус
Яркий, колоритный, сухой вкус вина объединил в себе свежую кислотность, пикантную минеральность, сочную фруктовость и слегка маслянистую текстуру. Долгое послевкусие оставляет после себя сложную композицию из ореховых, минеральных и фруктовых оттенков.
Аромат
Элегантный аромат вина наполнен тонами цитрусовых, белого персика и минералов.
Гастрономические сочетания
Вино прекрасно в качестве аперитива, также хорошо сочетается с устрицами, копченым лососем, зрелыми сырами.
Интересные факты
Chablis Premier Cru "Les Vaudevey" — элегантное белое сухое вино с приятным фруктовым вкусом, хрустящей кислотностью и длительным минеральным послевкусием. Домену Ларош принадлежит 9,96 га виноградника "Ле Водэвэ", расположенного вокруг городка Beine, неподалеку от Шабли, в престижной зоне Премье Крю. Виноградные лозы средним возрастом в 25 лет произрастают на крутых склонах на высоте 195-235 метров над уровнем моря, имеющих восточную и юго-восточную экспозиции. Таким образом, виноградники защищены от палящих солнечных лучей, и ягоды имеют возможность созревать медленно и постепенно, развивая тонкий вкус и аромат. Почвы виноградника состоят из киммериджского известняка, с каменистым верхним слоем, обеспечивающим хороший дренаж и аэрацию. Такая уникальная структура почвы является "визитной карточкой" аппелласьона Шабли, благодаря которой вина региона отличаются удивительной элегантностью и тонкой минеральностью.

В 2014 году во время цветения природа порадовала теплой сухой погодой, обещая виноградарям ранний сбор урожая. Но затем процесс вегетации замедлился, в начале июля была проведена обрезка листвы, чтобы помочь ягодам достигнуть полной зрелости. Сбор урожая был начат 20 сентября и осуществлялся исключительно вручную. После сортировки на винодельне, ягоды прессуются пневматическим прессом, а затем муст отстаивается в течение 12 часов при температуре 12-15°С в специальных широких резервуарах из нержавеющей стали, для ускорения естественного осаждения. Брожение осуществляется при температуре 17°С на протяжении 3-х недель, при этом в 2014 году было использовано 15% французских дубовых бочек и 85% емкостей из нержавеющей стали. Выдержка вина длится 9 месяцев в тех же емкостях, что и ферментация. Завершающий этап — бутилирование — осуществляется после минимальной фильтрации.

Винодельня Domaine Laroche — это семейное предприятие, которое считается одним из лучших производителей вин во Франции. Компания занимается производством вин Шабли с середины XIX века. В 1967 году во главе компании встал Мишель Ларош, представитель пятого поколения семьи виноделов, являющийся одним из немногих энтузиастов второй половины XX века, благодаря самоотверженному труду которых, возродилась качественное виноделие в Южной Франции. Благодаря Мишелю начался истинный расцвет Дома Laroche, площадь виноградников увеличилась с 6 до 100 гектаров, из которых 30 га классифицированы как Премье Крю и 6 га — как Гран Крю. Центральный офис компании расположен в средневековом монастыре Obediencerie, в самом сердце региона Шабли. Здесь же находятся и погреба хозяйства. 

Мишель Ларош проводит политику натурального производства вина, но при этом является настоящим новатором виноделия. Одним из нововведений винодельни является использование винтовой пробки вместо традиционной. Смелые, но хорошо просчитанные инновации поставили Домен Ларош в авангард французского виноделия. Вина Шабли компании Laroche высоко оцениваются экспертами и знатоками. Они включены в винные карты престижных ресторанов, их можно встретить в лучших отелях мира и на приемах для высокопоставленных персон.
Подробнее: http://winestyle.com.ua
  Белое, сухое
  Регион:
Франция, Бургундия, Шабли
  Производитель:
Domaine Laroche (Домэн Ларош)
  Крепость:
13%
  Объем:750 мл
  Виноград:
Шардоне: 100%
Подробнее: http://winestyle.com.ua
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41932 DOMAINE LAROCHE CHABLIS LES FOURCHAUMES 0.75L W
  Белое, сухое
  Регион:
Франция, Бургундия, Шабли
  Производитель:
Domaine Laroche (Домэн Ларош)
  Крепость:
12.5%
  Объем:750 мл
  Виноград:
Шардоне: 100%
егустационные заметки
Цвет
Вино соломенного цвета с золотистыми отблесками.
Вкус
Вино обладает ярким, свежим, сбалансированным, гармоничным фруктовым вкусом с оттенками лимонной травы и длительным послевкусием.
Аромат
Богатый аромат вина чарует нотами специй, ладана, дегтя, солодки и дымными нюансами.
Гастрономические сочетания
Вино идеально в паре с лобстером, креветками, белым мясом, рыбой, приготовленной на гриле, суши.
Интересные факты
Chablis 1-er Cru Les "Les Fourchaumes" Vieilles Vignes — очень изящное белое вино со свежим, ароматным букетом и ярким, сбалансированным вкусом. Благодаря отличной структуре, вино может созревать в бутылке до 15 лет. Домен Ларош владеет 7,65 га виноградника "Ле Фуршом", имеющего высокую классификацию Премье Крю. Старые виноградные лозы были посажены еще отцом Мишеля Лароша в 1970 году на склоне холма, в знаменитом винодельческом регионе Шабли. Имея юго-западную экспозицию, виноградник надежно защищен от холодных северных ветров. Таким образом, накопившееся за день тепло способствует раннему развитию виноградных лоз и относительно долгому вегетационному периоду. В результате, ягоды достигают совершенной зрелости даже в не очень урожайные годы. На виноградниках вмешательство человека сведено к минимуму — это основной принцип работы господина Лароша, который считает, что природа сама должна выразить себя. Урожай собирают в середине сентября. В течение 12 часов виноград проходит процесс холодного осаждения в емкостях, которые уменьшают количество диоксида серы. Затем сусло ферментируется 21 день при температуре 18°C, частично — в стальных емкостях (85%), частично — в дубовых бочках (15%). В них же вино выдерживается в подвалах в течение 9 месяцев. На завершающем этапе вино проходит легкую ферментацию и разливается в бутылки.

"Chablis 1-er Cru "Les Fourchaumes" Vieilles Vignes — вино-настроение... Его тонкий аромат переносит в другое измерение: от известковых почв, сообщающих минеральность, куда-то к садам с цветущей сакурой. Недаром говорят, что Шабли чудно сочетается с японской кухней!" — Наталия Время, сомелье.

Винодельня Domaine Laroche — это семейное предприятие, которое считается одним из лучших производителей вин во Франции. Компания занимается производством вин Шабли с середины XIX века. В 1967 году во главе компании встал Мишель Ларош, представитель пятого поколения семьи виноделов, являющийся одним из немногих энтузиастов второй половины XX века, благодаря самоотверженному труду которых, возродилась качественное виноделие в Южной Франции. Благодаря Мишелю начался истинный расцвет Дома Laroche, площадь виноградников увеличилась с 6 до 100 гектаров, из которых 30 га классифицированы как Премье Крю и 6 га — как Гран Крю. Центральный офис компании расположен в средневековом монастыре Obediencerie, в самом сердце региона Шабли. Здесь же находятся и погреба хозяйства. 

Мишель Ларош проводит политику натурального производства вина, но при этом является настоящим новатором виноделия. Одним из нововведений винодельни является использование винтовой пробки вместо традиционной. Смелые, но хорошо просчитанные инновации поставили Домен Ларош в авангард французского виноделия. Вина Шабли компании Laroche высоко оцениваются экспертами и знатоками. Они включены в винные карты престижных ресторанов, их можно встретить в лучших отелях мира и на приемах для высокопоставленных персон.
Подробнее: http://winestyle.com.ua
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619564 DOMAINE LAROCHE SAUVIGNON BLANC 0.75L W
Технические характеристики
Тип: тихое
Цвет: белое
Сладость: сухое
Алкоголь: 12,50%
Сахар: 1,88 г/л
Сорт винограда: 100% совиньон блан
Год: 2013
Дегустационные заметки
Цвет: Бледно-соломенный цвет.
Аромат: В букете переплетаются нотки бузины с минеральными тонами.
Вкус: Вино демонстрирует элегантную структуру с оттенками свежих фруктов и кожицы лайма. Длительное, освежающее послевкусие.
Cпособ подачи
Температура подачи: 10-12°C
С чем подавать: Наслаждайтесь вином в качестве аперитива или с морепродуктами, блюдами японской кухни и жареными креветками.
Дополнительная информация
Размещение виноградников: Безье и подножье Севенн
Классификация: Vin de Pays d’Oc IGP
Состав земли : Мел, известняк и гравий, а также аллювиальные почвы.
Урожай: Винтаж 2013 года начался с суровой, морозной зимы и мягкой весны повлияло на вегетативный цикл, и замедлило его, таким образом, уменьшается урожайность естественным способом. Умеренная погода в течение следующего лета и яркий конец осени позволили винограду полностью созреть. Наконец, сбор урожая произошло при прекрасной погоде, хотя на 3 недели позже обычного. При таких условиях белый виноград приобретает приятную, освежающую кислотность, а красный созревает и не вянет.
Технология производства: Целые гроздья винограда помещают в пневматический пресс. После прессования сусло выстаивается в течение 48 часов при температуре 12-15°C в специальных широких чанах, которые способствуют экстрагированию аромата вина. Далее виноград ферментируется в чанах из нержавеющей стали в течение 21 дня при температуре 15°C.
Выдержка: 4 месяца на осадке в чанах из нержавеющей стали с регулярным перемешиванием.
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91228 LE CADET CABERNET SAUVIGNON 0.75L R

  ино:
Красное, сухое
  Регион:
Франция, Лангедок-Руссийон
  Производитель:
Baron Philippe de Rothschild S.A. (Барон Филипп де Ротшильд С.А.)
  Бренд:
Cadet d'Oc (Кадэ д'Ок)
  Крепость:
13.5%
  Объем:750 мл
  Виноград:
Каберне Совиньон: 100%
Дегустационные заметки
Цвет
Темно-рубиновый цвет вина играет драгоценными отблесками.
Вкус
Вкус вина очень насыщенный, округлый, со зрелыми танинами, оставляющий долгое запоминающееся послевкусие.
Аромат
Тонкий аромат специй и сладость красных ягод, черной смородины, фиалок и вишни — невероятно приятное сочетание.
Гастрономические сочетания
Каберне Совиньон наилучшим образом подойдет к блюдам из красного мяса, дичи и зрелым сырам.
Интересные факты
Вино "Cadet d'Oc" Cabernet Sauvignon, богатое, таннинное и изысканное. Виноград сорта Каберне Совиньон — это классический сорт для красного бордоского вина. Сегодня Каберне Совиньон выращивается на площади в 345000 акров по всему миру. Устойчивый к заморозкам и неприхотливый к любым окружающим условиям, этот сорт всегда дает прекрасный урожай, за что его любят и ценят виноделы.

Пожалуй, нет такого человека, который не слышал бы о династии Ротшильдов. Эта фамилия давно уже стала символом непререкаемой власти, богатства и силы. Винодельческая компания Baron Philippe de Rothschild S. A.  является одной из самых известных в мире, настоящим символом Бордо. Вина Филипп Ротшильд входят в престижнейшую категорию Premier Grand Сru, категорию, которую основал сам барон и путем долгой упорной борьбы добился ее признания и подписания указа о присвоении фамильному замку Шато Мутон Ротшильд, находящемуся в центре хозяйства с виноградниками площадью 82 гектара, статуса Premier Grand Cru Classe.

Барон был настоящим революционером в производстве вина. Именно он впервые осознал необходимость производства и розлива вина непосредственно на территории владения, построив для этого "Большой склад" длиной 100 метров, вызывающий неподдельное восхищение всех туристов и посетителей поместья Ротшильдов. И с тех пор только лучшие вина носят на этикетке гордый знак "вино географического наименования". Вина Ротшильд являются одними из лучших и самых дорогих вин мира и получают высшие баллы международных рейтинговых агентств.

С 1924 года барон Филипп Ротшильд, а после его смерти взявшая на себя управление компанией его дочь баронесса Филиппина, сохраняют уникальную традицию. Этикетки для вин создавали и каждый год продолжают создавать художники с мировым именем. В разное время вина Ротшильд имели на этикетках рисунки, сделанные Пикассо, Шагалом, Дали, Кандинским, Уорхолом, Кабаковым. Периодически в знаменитых музеях мира проводится выставка коллекции баронессы Ротшильд.
Сегодня винодельческое хозяйство Ротшильдов охватывает владения не только во Франции, но и в США и Чили.
Подробнее: http://winestyle.com.ua
Подробнее: http://winestyle.com.ua
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91268 LE CADET CHARDONNAY 0.75L W
  Белое, сухое
  Регион:
Франция, Лангедок-Руссийон
  Производитель:
Baron Philippe de Rothschild S.A. (Барон Филипп де Ротшильд С.А.)
  Бренд:
Cadet d'Oc (Кадэ д'Ок)
  Крепость:
13.5%
  Объем:750 мл
  Виноград:
Шардоне: 100%Дегустационные заметки
Цвет
Вино бледно-соломенного цвета с нежно-зеленоватыми отблесками.
Вкус
Вкус вина наполнен сочными нотами белых и желтых фруктов.
Аромат
Аромат вина раскрывается нотами белых фруктов с пикантными мятными нюансами.
Гастрономические сочетания
Вино прекрасно сочетается с рыбой, цыпленком или средиземноморским ризотто.
Интересные факты
Вино "Cadet d'Oc" Chardonnay произведено из популярного сорта винограда Шардоне, обладающего игривыми фруктовыми оттенками, летней свежестью и запоминающимся послевкусием. Шардоне — столь популярный во всем мире сорт, в поместье Ротшильдов любим и уважаем. Он стойко переносит непогоду, впитывая в себя все лучшее, что его окружает: яркое солнце, соленый ветер, теплый дождь и голубое небо. Из этого сорта получается неизменно превосходное вино.

Пожалуй, нет такого человека, который не слышал бы о династии Ротшильдов. Эта фамилия давно уже стала символом непререкаемой власти, богатства и силы. Винодельческая компания Baron Philippe de Rothschild S. A. является одной из самых известных в мире, настоящим символом Бордо. Вина Филипп Ротшильд входят в престижнейшую категорию Premier Grand Сru — категорию, которую основал сам барон и долгой упорной борьбой добился ее признания и подписания указа о присвоении фамильному замку Шато Мутон Ротшильд, находящемуся в центре хозяйства с виноградниками площадью 82 гектара, статуса Premier Grand Cru Classe.
Барон был настоящим революционером в производстве вина. Именно он впервые осознал необходимость производства и розлива вина непосредственно на территории владения, построив для этого "Большой склад" длиной 100 метров, вызывающий неподдельное восхищение всех туристов и посетителей поместья Ротшильдов. И с тех пор только лучшие вина носят на этикетке гордый знак "вино географического наименования". Вина Ротшильд являются одними из лучших и самых дорогих вин мира и получают высшие баллы международных рейтинговых агентств. Сегодня винодельческое хозяйство Ротшильдов охватывает владения не только во Франции, но и в США и Чили.
С 1924 года барон Филипп Ротшильд, а после его смерти взявшая на себя управление компанией его дочь — баронесса Филиппина, сохраняют уникальную традицию. Этикетки для вин создавали, и каждый год продолжают создавать художники с мировым именем. В разное время вина Ротшильд имели на этикетках рисунки, сделанные Пикассо, Шагалом, Дали, Кандинским, Уорхолом, Кабаковым. Периодически в знаменитых музеях мира проводится выставка коллекции баронессы Ротшильд.
Подробнее: http://winestyle.com.ua
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632397 LAMBRUSCO ROSSO 1.5L R
Не нашла
27
434036 LAUDER'S SCOTCH WHISKY 1L
Lauders 1L (Лаудерс 1л)
Аромат
Груши, яблоки, цитрусовые, карамель, ваниль, цветы, специи и пряности можно уловить в букете Lauders.
Вкус
Сухофрукты, хлеб, специи и табак - вот чем богат вкус этого виски. В нем ярко проявляются дубовые тона. Мягкое послевкусие приятно согревает.
 
Цвет
Золотистый цвет со светлыми бликами.
Гастрономические сочетания
Напиток часто используется как основа для создания коктейлей. Неплохо сочетается с соком, колой, чистой водой, кубиками льда. В чистом виде рекомендуется пить охлажденным.  
Интересные факты
Лаудерс хоть и не относится к числу популярных марок шотландского виски, однако винокурня, выпускающая продукцию этого бренда, основана была почти 200 лет назад. Если точнее, то в 1836 году. Рецептура напитка была открыта еще в 1815 году успешным дистиллятором Арчибальдом Лаудером, но полноценно производство он его начал позже. В 1834 году мужчина открыл небольшой магазин в Глазго, в котором впоследствии и стал продавать Lauders. Его продукция почти сразу пришлась по вкусу местному населению, поэтому слава не заставила себя долго ждать. По вкусовым качествам в то время напиток почти не имел конкурентов.
Многочисленные медали и награды, которые виски получал с 1886 года, подтверждают отменное его качество. Уникальные методики дистилляции и фильтрации обеспечивают превосходный аромат. Классический рецепт и обилие солодового ячменя объясняют, почему Lauders так хорош.
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682719 ANTI LA BRACCE VINO NOBI 0,75L
  Красное, сухое
  Регион:
Италия, Тоскана, Нобиле ди Монтепульчано
  Производитель:
Tenuta La Braccesca (Antinori) (Тенута Ля Браческа (Антинори))
  Крепость:
13.5%
  Объем:750 мл
  Виноград:
Санджовезе: 90%, Мерло: 10 Дегустационные заметки
Цвет
Вино насыщенного рубинового цвета.
Вкус
Элегантное, свежее, гибкое вино с оттенками ванили, минералов, сладких красных ягод, гладкой, бархатистой текстурой и длительным послевкусием.
Аромат
Насыщенный аромат вина отмечен тонами спелых красных фруктов и ягод.
Гастрономические сочетания
Вино прекрасно сочетается с мясными блюдами и мягкими сырами.
Интересные факты
Винодельня Tenuta La Braccesca — одно из первых приобретений Антинори в 1990 году— расположена в нескольких километрах от Монтепульчано, к юго-востоку от Тосканы, на границе с Умбрией. Владение имеет общую площадь в 380 га и состоит из двух частей: исторического центра, находящегося на юге Монтепульчано и занимающего 86 гектар, где посажены лучшие лозы для производства Нобиле ди Монтепульчиано, и 294 гектар земли между Монтепульчиано и Кортона, из которых 151 гектар отдан под виноградники у подножия холмов, окружающих город Кортона.

"La Braccesca" — изящное, элегантное и полное вино, выпускаемое Антинори с 1990 года. Винтаж 2007 года является одним из лучших за последние годы благодаря хорошим погодным условиям сезона. Теплая и мягкая зима привела к тому, что все физиологические циклы растений (вплоть до сбора урожая) происходили с опережением графика на две недели. Сухое и теплое, но не жаркое лето позволило винограду достичь оптимальной зрелости, поэтому вино 2007 года отличается высокой концентрацией цвета, ароматическим и структурным богатством. После сбора урожая, виноград был дестеблирован и измельчен для поддержания целостности фруктов и ароматов. После алкогольной ферментации около 18 дней при температуре не выше 28°C, вино было перемещено в дубовых бочках различных размеров, где проходило яблочно-молочное брожение и последующая выдержка в течение 14 месяцев. После бутилирования, вино созревало еще 12 месяцев.

Семья Antinori входит в почетную Ассоциацию Старейших Винных Семей (Primum Familiae Vini) и занимается виноделием уже более шестисот лет. Свою историю компания Антинори ведет с 1385 года и на сегодняшний день ею управляет представитель 26-го поколения семьи — маркиз Пьеро Антинори. Во многом именно благодаря его таланту винодела и неустанному стремлению к совершенству, итальянские вина вошли в число лучших образцов мирового виноделия, а само имя Антинори стало символом инноваций и качества. На сегодняшний день компания Антинори владеет несколькими винными домами в различных регионах Италии, а также виноградниками в Чили, Калифорнии и Венгрии. При этом компания старается сохранить своеобразие вин, присущих каждой местности, а основными их характеристиками являются качество и итальянская элегантность. Многие вина Антинори благодаря новаторскому подходу и виртуозным купажам буквально совершили революцию на винодельческом рынке и не уступают по своим свойствам лучшим образцам Бордо, хотя при этом выгодно отличаются от последних по своей стоимости. Всемирно известный винный эксперт Роберт Паркер сказал, что: "Antinori, бесспорно, величайшее имя в итальянском виноделии. Во время дегустации вин Antinori происходит главное — прививается понимание качества вин".
Подробнее: http://winestyle.com.ua 
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1017169 DOMAINE LAROCHE CHABLIS SAINT MARTIN 0,75L
  Белое, сухое
  Регион:
Франция, Бургундия, Шабли
  Производитель:
Domaine Laroche (Домэн Ларош)
  Крепость:
12.5%
  Объем:750 мл
  Виноград:
Шардоне: 100%
Подробнее: http://winestyle.com.ua
Дегустационные заметки
Цвет
Вино бледно-золотистого цвета.
Вкус
Вино обладает свежим, богатым, сбалансированным вкусом с хорошей кислотностью, нотами минералов и длительным послевкусием с оттенками фруктов.
Аромат
Выразительный и богатый аромат вина наполнен тонами спелых белых фруктов, персика, груши, фундука и цветочными нюансами.
Гастрономические сочетания
Вино отлично сочетается с устрицами, ракообразными, рыбными блюдами, может подаваться в качестве аперитива.
Интересные факты
Chablis "Saint Martin" — богатое, сложное вино с прекрасно сбалансированным свежим вкусом, изготовленное из винограда сорта Шардонне. Вино прекрасно передает терруар Шабли, являясь своего рода показательным образцом. Участок "Saint Martin" носит имя Святого Мартина, считающегося покровителем Шабли. Урожай Шардонне в 2014 году собирался в период с 1 октября по 8 октября. Ягоды прессуются, проходят холодную мацерацию в течение 12 часов при температуре 12-15°C в специальных емкостях, которые ограничивают контакт с воздухом. После 14-дневной ферментации при температуре в 17°C и яблочно-молочного брожения, вино выдерживается в течение 6 месяцев в стальных резервуарах и перед розливом при низком давлении проходит минимальную фильтрацию для сохранения естественного характера. 

Винодельня Domaine Laroche — это семейное предприятие, которое считается одним из лучших производителей вин во Франции. Компания занимается производством вин Шабли с середины XIX века. В 1967 году во главе компании встал Мишель Ларош, представитель пятого поколения семьи виноделов, являющийся одним из немногих энтузиастов второй половины XX века, благодаря самоотверженному труду которых, возродилась качественное виноделие в Южной Франции. Благодаря Мишелю начался истинный расцвет Дома Laroche, площадь виноградников увеличилась с 6 до 100 гектаров, из которых 30 га классифицированы как Премье Крю и 6 га — как Гран Крю. Центральный офис компании расположен в средневековом монастыре Obediencerie, в самом сердце региона Шабли. Здесь же находятся и погреба хозяйства. 

Мишель Ларош проводит политику натурального производства вина, но при этом является настоящим новатором виноделия. Одним из нововведений винодельни является использование винтовой пробки вместо традиционной. Смелые, но хорошо просчитанные инновации поставили компанию Laroche в авангард французского виноделия. Вина Шабли компании "Laroche" высоко оцениваются экспертами и знатоками. Они включены в винные карты престижных ресторанов, их можно встретить в лучших отелях мира и на приемах для высокопоставленных персон.
Подробнее: http://winestyle.com.ua
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1064555 LAUDERS QUEEN MARY 40% 1L
  Шотландия
  Производитель:
MacDuff International Ltd (МакДафф Интернешнл Лтд)
  Бренд:
Lauder's (Лаудерс)
  Крепость:
40%
  Объем:1000 мл
  Тип:
Купажированный
Дегустационные заметки
Цвет
Виски красивого золотисто-янтарного цвета.
Вкус
Во вкусе виски сплетаются цветочные и лимонные оттенки, нотки кожи и шоколада. Послевкусие бархатистое, богатое и длительное, с нотками карамели и груши.
Аромат
Свежий, легкий аромат виски наполнен фруктовыми тонами, оттенками кофе и сухофруктов.
Гастрономические сочетания
Виски употребляется в чистом виде, с добавлением льда, воды, содовой или колы.
Интересные факты
"Lauder's" Queen Mary — специальный релиз купажированного виски "Лаудер'с", обладающий свежим ароматом и хорошо сбалансированным, мощным, округлым вкусом с красивыми цветочными нотами. Виски, названный в честь лайнера "Королева Мария", посвящен славным временам XIX века, когда город Глазго называли инженерной столицей мира. В те времена для судоходства по реке Клайд было построено 25 тысяч судов, среди которых — знаменитые лайнеры "Queen Mary" и "Queen Elizabeth". В те же времена Арчибальд Лаудер начал производить виски. И многие из построенных кораблей перевозили виски "Lauder's" в разные концы света, помогая сделать его одним из любимых во всем мире.

"Lauder's" — один из самых старых брендов шотландского виски, купаж которого был разработан Арчибальдом Лаудером в 1815 году. В то время Арчибальд Лаудер был владельцем магазина Норт-Стрит в Глазго, где в 1834 году он начал продавать виски. Всего лишь 2 года потребовалось создателю, чтобы убедиться в популярности и высоких питьевых качествах своего купажа. Отличные качества виски "Лаудер'с" были отмечены многочисленными медалями в период с 1886 по 1893 год. И даже спустя столько лет ценители отмечают гладкость и округлость вкуса "старого шотландского виски". В настоящее время маркой владеет компания MacDuff International Ltd.
Подробнее: http://winestyle.com.ua
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619524 LAROCHE SYRAH 0.75L
СОРТА ВИНОГРАДА
СИРА ДЕ ЛЯ ШЕВАЛЬЕР
ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Глубокий рубиновый цвет.
Ароматы черных ягод, перечные и гвоздичные интонации.
Нежная танинность и длительное яркое послевкусие.
Дегустационные заметки
Цвет
Вино ярко-желтого цвета с зеленоватым оттенком.
Вкус
Вкус вина впечатляет богатством и силой, проникающей кислотностью и четким минеральным стержнем. Оттенки грейпфрута, лимона и диких трав слышны в долгом, четком послевкусии.
Аромат
Аромат вина демонстрирует восхитительную сложность, характерную для вин Domaine Laroche. Интенсивные ноты лимона, персика и белых цветов украшены оттенками минералов и луговых трав.
Гастрономические сочетания
Вино прекрасно сочетается с птицей, морепродуктами, креветками, крабами, суши и блюдами японской кухни.
Подробнее: http://winestyle.ru
37 JACOBS CREEK CHARDONNAY 0,75L

Описание:
Вино Jacobs Creek Chardonnay белое, сухое сделано лучшими виноделами Австралии. Оно обладает тонким вкусом фруктов и характерным привкусом классического сортового винограда. Аромат наполнен свежими нотами яблок и цитрусов. Сочетать вино рекомендуется с овощными закусками, мягкими сортами сыров, морепродуктами и морской рыбой. 
Состав: 
Пожалуйста, уточняйте полную информацию на упаковке продукта.

Опис:
Вино Jacobs Creek Chardonnay біле, сухе зроблено кращими виноробами Австралії. Воно володіє тонким смаком фруктів і характерним присмаком класичного сортового винограду. Аромат наповнений свіжими нотами яблук і цитрусових. Поєднувати вино рекомендується з овочевими закусками, м'якими сортами сирів, морепродуктами і морською рибою.
Склад: 
        Будь-ласка, уточнюйте повну інформацію на упаковці продукту.


